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Scolaire

Dans l’assiette

Les repas sont bons.

Il y a du choix, le personnel est gentil.

Les quantités sont suffisantes.

Bilan et actions à mettre en place
Les primaires:
Le placement en fonction des classes, c’est bien.
La nouvelle vaisselle est appréciée ainsi que les glissières pour poser les plateaux au 
débarrassage.
Manque de temps pour manger et beaucoup d’attente.
Il y a des assiettes servies avec sauce et d’autres sans sauce pour ceux qui 
préfèrent. 
Il est possible de demander du sel ou du poivre.
Il y a trop  de bruit dans la salle de restaurant.
Il est possible de demander de la sauce en accompagnement du riz.

Maternelles: c’est parfait, tout va bien. Les enfants mangent bien.



Merci de votre participation, 
date de la prochaine commission à 

définir

Bilan et actions à mettre en place
Collégiens:
Retour du questionnaire: 
Il y a beaucoup d’attente, l’accueil au self est agréable, la salle est propre et 
chaleureuse pour la plupart des élèves. Les élèves trouvent la salle bruyante et en 
majorité ont suffisamment de temps pour manger. Les repas sont équilibrés mais pas 
toujours appréciés, les plats sont chauds.

Retour des collégiens:

Le sol est sale en fin de service. Sensibiliser les élèves qui passent en premiers.
Les plats sont bons, mieux appréciés que l’année dernière.
Le personnel est gentil.
Avoir plus souvent de la viande rouge. Retour des plats cuisinés en hiver. (boeuf 
bourguignon)
Parfois les élèves sont à l’étroit, difficile de circuler dans la salle de restaurant.
Certains élèves doivent attendre avant de trouver une place pour pouvoir s’asseoir.
Il y a un croisement entre ceux qui arrivent et ceux qui sortent.
Certains jouent avec des morceaux de pain mouillés, écrasent leur yaourt au sol, jouent 
avec la nourriture, prennent des choses dans les plateaux des autres.
Un rappel va être fait aux parents d’élèves sur la discipline des enfants au restaurant 
scolaire.
Les élèves apprécient que les élèves fassent la queue avec eux.

Matériel : Il manque des petites cuillères: une commande a été passée.
Le lave vaisselle rince à l’eau froide, il est en cours de réparation. Le problème des 
plateaux humides sera résolu.

Repas à thème : un planning animation sera proposé. Implication des élèves de 
primaires. Journée de l’Europe au mois de mai. 

Présentation du jeu Ma Petite Planète version scolaire, édition du                           
13 novembre au 4 décembre. Cf plaquette de présentation en annexe.

La revalorisation des biodéchets sera obligatoire à partir du 1er janvier 2024.

Présentation du concept “l’eau c’est précieux”. Mise à disposition d’un arrosoir au 
restaurant pour récupérer l’eau des carafes en fin de service, afin de l’utiliser pour 
arroser des plantes ou le potager.


