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COLLEGE PRIVE STE GENEVIEVE - Bolbec

Semaine du 31/12 au 06/01

LUNDI . wvaror _J _____uD VENDREDI

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

LAITAGE

DESSERT

<

-

Produits locaux
O

Le pain provient de la boulangerie Legay de Bolbec

Menu des maternelles

Produit de saison

:f’/‘ Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison /

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !
I I Les viandes de boeuf, de porc et de volaille sont 100 % d'origine frangaise

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Code a saisir : VINX003
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

LAITAGE

DESSERT
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BONNE ANNEE 2019

LUNDI

EPIPHANIE

COLLEGE PRIVE STE GENEVIEVE - Bolbec

Semaine du 07/01 au 13/01

D VENDREDI

Carottes rapées

Betteraves rouges

Macédoine de légumes Y

Concombre vinaigrette

Céleri rémoulade

Salade verte aux noix et aux
crolitons

® J

%

D

Chou blanc sauce curry

Haricots verts a I'échalote

Salade, jambon, emmental

D

Salade de cceur de palmier,
mais, tomate

Salade du chef

Saucisson sec

w

%

Escalope viennoise ‘@‘

Filet de poisson sauce aurore

Tajine d'agneau aux abricots
secs

Cote de porc

L@‘

Pates a la bolognaise

Osso bucco de veau

Filet de poisson a la creme

Omelette au fromage

, . R Crumble de potiron et
Purée de pomme de terre w Riz ”@‘ Pates ‘G‘ ! potl ”@‘
carottes
Salsifis A@‘ Carottes A@“ Brocolis gratinés ‘@‘ Pomme vapeur A@‘
Fromage ou Laitage w Fromage ou Laitage w Fromage ou Laitage w‘ Fromage ou Laitage w
2
Mousse au chocolat w Galette des rois Compote ‘@‘ Fruit frais
Fruit frais Salade d'agrumes Entremets pistache W Brownies
Yaourt aux fruits Fruits frais Fruit frais Liégeois




Produits locaux (¥ % Menu des maternelles
,(5‘5 Le pain provient de la boulangerie Legay de Bolbec é

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit de sa_xison o _ Les viandes de beeuf, de porc et de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille sont 100 % d'origine

francaise VOUS SOUHAITENT UN

ﬁ/ Préparation maison Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPET'T !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VINX003

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




COLLEGE PRIVE STE GENEVIEVE - Bolbec

LUNDI 7T TR | ANIMATION ESPAGNOLE

Betteraves aux pommes ‘@‘ Macédoine au surimi Rillettes de sardines au citron ﬁ‘ Gaspacho
HORS D'CEUVRE
Tomate au thon Salade de riz nigoise % Pomelos Beignet de crevettes
Concombre bulgar % Cake au chorizo P Avocat cocktail Tapas
Boul ' al N ) . .. .
oulettes d agneau ale Poulet réti au paprika Beeuf bourguignon Paélla maison
mexicaine
PLAT CHAUD Roti de boeuf Quiche saumon épinards % Cordon bleu
ET GARNITURES
Frites Boulgour sauce tomate Poélée de carottes et navets
Choux de Bruxelles Légumes tajine Pennes
LAITAGE Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
Yaourt aromatisé Tarte aux pommes % Fruit frais Creme catalane
DESSERT Cocktail de fruits Fruit frais Rose des sables W Magdalena
Fruit frais Compote de poire Fromage blanc aux fruits Fruit frais
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Produits locaux (¥ % Menu des maternelles
,(5‘5 Le pain provient de la boulangerie Legay de Bolbec é

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit de sa_xison o _ Les viandes de beeuf, de porc et de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille sont 100 % d'origine

francaise VOUS SOUHAITENT UN

ﬁ/ Préparation maison Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPET'T !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VINX003

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

LAITAGE

DESSERT
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Concombre a la creme

Betteraves vinaigrette

b@é

Chou rouge aux pommes

Jambon de bayonne

COLLEGE PRIVE STE GENEVIEVE - Bolbec

Semaine du 21/01 au 27/01
LUNDI YT T T VENDREDI

Pizza

Frisée aux lardons

‘@‘

¥

Duo carottes et céleri

Saucisson sec et a |'ail

Dos de colin au beurre blanc

Coquillettes

Gratin de chou-fleur

Escalope de volaille

Poélée de poivrons

Riz

*@‘
*@‘

Merguez

Semoule

Haricot beurre

Salade alsacienne (pommes . . . .
(.p Asperges, ceuf et tomates Champignons a la créme Salade de riz P
de terre et saucisses)
Poule au blanc ‘@. Rougail de saucisse w Emincé de boeuf au paprika ‘@" Filet de poisson meuniére ‘@“

Jambon grillé sauce
champignons

Carottes vichy

Purée de pomme de terre

Fromage ou Laitage ‘@' Fromage ou Laitage "@‘ Fromage ou Laitage ‘@‘ Fromage ou Laitage ‘@'
s
Petits suisses aux fruits ‘@‘ Fruit frais Yaourt nature sucré ‘@‘ Salade de fruits exotiques "@‘
Créme dessert Tiramisu P Entremets praliné Vi Crumble pommes / mires P
Fruit frais Yaourt aromatisé Ananas caramélisé Fruit frais

Produits locaux
& Le pain provient de la boulangerie Legay de Bolbec

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Menu des maternelles

?‘(,}/,, Préparation maison

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT!
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I I Les viandes de boeuf, de porc et de volaille sont 100 % d'origine frangaise ez Fensemble des Menus S &

Code a saisir : VINX003

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



e COLLEGE PRIVE STE GENEVIEVE - Bolbec

Convivio
N — [ wnot B wvarmm B weum [ cHANDELELR |

Macédoine au jambon ‘5@‘ Concombre vinaigrette ”@‘ Céleri rémoulade ‘@‘ Pamplemousse ”@‘
HORS D'CEUVRE _ o o 4
Betteraves mimosa Taboulé a I'oriental % Carottes rapée % Asperges mayonnaise
Endives aux pommes et aux P . P
noix CEuf dur mayonnaise Salade du chef Rosette
Cuisse de poulet ‘@‘ Saucisses ‘@‘ Goulash de boeuf ‘ﬁ‘\ Filet de poisson ‘@‘
Rognons de beeuf a la . " R " . . .
PLAT CHAUD bordelaise Sauté de canard Ro6ti de porc a la dijonnaise Paupiette de veau forestiére
ET GARNITURES Julienne de légumes ‘@6 Lentilles ‘@“ Riz ‘@‘ Petit pois, carottes ‘@6
2
Macaronis w Carottes & Haricots verts ‘@‘ Semoule w
LAITAGE Fromage ou Laitage ‘@‘ Fromage ou Laitage w Fromage ou Laitage ‘@‘ Fromage ou Laitage w
)
Fromage blanc au coulis 5@‘ Yaourt aromatisé 5@‘ Fruit frais
DESSERT Semoule au chocolat Brownies % Créme bralée % Tarte normande Y
Fruit frais Fruit de saison Douillon % Fruit frais
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Produits locaux (¥ % Menu des maternelles
,(5‘5 Le pain provient de la boulangerie Legay de Bolbec é

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit de sa_xison o _ Les viandes de beeuf, de porc et de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille sont 100 % d'origine

francaise VOUS SOUHAITENT UN

ﬁ/ Préparation maison Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPET'T !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VINX003

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




